Tantargy neve:Elelmiszerbiztonsag alapja Kreditértéke: 3

A tantargybesorolasa koteled

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere” 100/0 (kredit%)

A tanora tipusa éséraszama 28 Ora edadas és 0 6ra gyakorlat az adétévben

Az adott ismeret atadasaban alkalmazandéabbi maodok, jellemzk: esettanulmanyo
bemutatasa

A

A szadmonkéréanaddja: gyak.
Az ismeretelleirzésben alkalmazanddvabbi modok: beadandd dolgozat készitése

A tantargytantervi helye: 1. félév

Elétanulmanyi feltételek:

Tantargy-leiras: elméleti ismeretanyag leirasa

A tantargy oktatasanak altalanos célja, hogy aghtk megismerkedjenek az élelmisze
biztonsagat veszélyeztefizikai, kémia és mikrobioldgiai veszélyekkel, @rlmiszerbiztonsagga
foglalkoz6 szervezetekkel, az élelmiszerekkel kalates szabdalyozasok alapjaival. Emel
ismereteket szerezzenek az élelmiszerbiztonsag aligothelyzetésl (pl. megbetegedése
jarvanyok, kitorések) és az azt veszélyeértébb tényedkrol, emellett képet kapjanak az érzéke
fogyasztdi csoportokrdl is.

Az élelmiszerbiztonsag és élelmiszertigég alapjai, az azokat befolyasol6 térikez

Az élelmiszermidséget és —biztonsagot szabalyoZirakok, rendeletek, szabvanyok

Az élelmiszerek jeldlése, védjegyek és foldrajzij@zok

Toxikoldgiai alapok, érzékeny fogyasztoi csoportok

Kémiai veszélyek (toxikus féemek, ndvényi és alhaérgek, toxinok)

Biologiai és mikrobioldgiai veszélyek. Bakteridiiredett €lelmiszerfedzések,

élelmiszerrel terjedl parazitas fetizések

7. 1. zéarthelyi dolgozat

8. Az élelmiszerbiztonsagi kockazatelemzés alapjai

9. Kémiai kockazatbecslés a gyakorlatban

10. Mikrobioldgiai kockazatbecslés a gyakorlatban

11. Genetikailag madositott névények élelmiszerbiztghkackazata

12. Kockazatkommunikacio

13. Az éhezés és az élelmiszerbiztonsag. FAO/WHO éq\E&hlasok, az RASFF rendszef
és INFOSAN nikodése

14. 2. zarthelyi dolgozat
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Tantargy-leiras: gyakorlati ismeretanyag leirasa

A tantargyhoz nem tartozik gyakorlat.

A 2-5 legfontosablixdteled, illetve ajanlottirodalom:

1. Szeitzné Szabo, M.: (2008). Elelmiszer-biztonsé&tyretelemzés és kockazatértékelés.
ISBN: 978-963-502-896-2

2. Biro, G. — Bir6, Gy.: (2000). Elelmiszer-biztons&iplalkozas-egészségiigy. ISBN:
963502257

3. Laczay, P.: (2008). Elelmiszer-higiénia. Elelmisaec-biztonsag. Meigazda Kiado,
Budapest. ISBN: 9789632864204

Azoknak azelsirt szakmai kompetenciaknak, kompetenci-elemeknel a felsorolasaamelyek

kialakitasahoz a tantargy jellem#ien, érdemben hozzajarul




a) tudas:
— Ismeri azokat a tényéket, melyek alapvéen maghatarozzak az élelmiszerek
minéségeét és biztonsagat
— Birtokolja azokat az ismereteket, melyek az élehsigk biztonsagaval kapcsolatos
problémak azonositasahoz sziikségesek
- Ismeri az élelmiszerekbensébrduld veszélyek altal okozotblib betegségek tlineteit,
azok megéizési leheiségeit
b) képesség:
- Képes az élelmiszerek jelolésével kapcsolatos grodk feltardsara, ezaltal a
fogyasztovédelem egyes teruleteinek megbabettositasara
- Keépes a tanult veszélyek alapjan azok kockazatheeslésére
C) attitid:
— Elkotelezetett az élelmiszerek migege és biztonsaga irant
— Fogékony az élelmiszerekkel kapcsolatos problémékazok feltarasara
d) autondmia és feldlsséq:
- Onalloan és csapatban is képes értékelni és mddbeayeszélyeket és az altaluk
kivaltott kockazatokat, élelmiszerbiztonsagi szentpol

Tantargy felelése: Dr. habil. Czipa Nikolett, adjunktus, PhD

Tantargy oktatdsaba bevont oktatok: Alexa Lorand, BD-hallgatd, Kantor Andrea, PhD-
hallgato

Evkozi ellenérzés madija:

2 darab zarthelyi dolgozat megirasa a 7. és aétdnhmelyek javitdsara és potlasara a
vizsgaidsszak 3. hetéig van lelisieg.

Szamonkérés mdodszereinek részletei:

irasbeli: A sikeresen megirt (60%) két darab zdytlumlgozatbdl és a misitett és elfogadott
beadando dolgozatbdl all6 megajanlott jegy. A baddalolgozat (egy valasztott kémiai vagy
mikrobioldgiai veszély jellemzése) elkészitésévizagaidiszak 5. hetéig van lelisig.

Az aldiras megszerzésének feltételei:

A két darab zarthelyi dolgozat sikeres (60%) meggira

A zérthelyi dolgozat kérdései:

1. Az élelmiszermifiség és az élelmiszerbiztonsag fogalma

2. Az élelmiszerek biztonsagat befolyasolo térikeizmertetése

3. Az élelmiszerek jelolésével kapcsolatos tisztessé@jékoztatas alapelvei
4. Az élelmiszerek jeldlésén kotelEn feltlintetendl adatok felsorolasa

5. Az élelmiszerek jeldlésén feltlinteténdisszetefikkel kapcsolatos éirasok ismertetése
6. A minéségmedrzési id és a fogyaszthatdsagifbgalma

7. Az élelmiszerek tapértékjelblésével kapcsolatég@ok ismertetése

8. Az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeldlés (OEM) jellarae

9. Az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés (OFJ) jellegse

10. Hagyomanyos, kulonleges termék (HKT) jellemzése

11. A foldrajzi arujeldk kérelmezési és bejegyzési folyamata ismertetése
12. Az dnkéntes megkllonbozégeldlések jellemzése

13. A HIR program és a Hungarikumokldb jellemsi

14. A toxicitast befolyasolé tényék és a dozis-valasz gorbe jellemzése




15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.
22.
23.
24.
25.

Az érzékeny fogyasztoi csoportok ismertetése,jetlese

Egy adott nehézfém élelmiszerbiztonsagi jellemzése

Egy adott ndvényi méreg élelmiszerbiztonsagi jeflése

Egy adott toxin élelmiszerbiztonsagi jellemzése

Egy adott, baktérium vagy parazita altal okozatréiszereredétmegbetegedés
jellemzése

A GM novények élelmiszerbiztonsagi kockazatanaleisetése
A kockézatelemzés harom osszéjének fogalma
Kockéazatalapu egységkategorizalasi modellek isriere

A kockazatkezelés altalanos keretrendszerének tistése

Az elézetes kockazatkezelés Iépései

A kémiai kockazatbecslés négy lIépésenek ismertetése




